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WILLKOMMEN IN DER ALTSTADT
Schon die ersten Touristen nutzten das Stadthaus Unterseen als Ausgangs-
punkt für ihre Reisen. Seit Jahrhunderten gehen hier Gäste aus aller 
Welt ein und aus. Dieser Internationalität tragen wir mit unserer Karte 
Rechnung, die Basis aber ist das kulinarische Erbe der Alpen. 
Saisonale und regionale Produkte bestimmen den Fahrplan der Stadt-
haus-Küche.

RESTAURANT STADTHAUS 
Untere Gasse 2, 3800 Unterseen
Telefon 033 822 86 89, info@restaurantstadthaus.ch
WWW.RESTAURANTSTADTHAUS.CH

. . .UND NOCH MEHR FACTS: PROMIS IM STADTHAUS
Wohl der berühmteste Gast im Stadthaus Unterseen war der Dichter Johann Wolfgang von Goethe. Er stieg auf seiner ersten Schweizer-
reise im Oktober 1779 hier ab. Zur Zeit der ersten Unspunnenfeste 1805 und 1808 war das Stadthaus um eine Attraktion reicher: 
Elisabeth Grossmann, die «schöne Schifferin von Brienz», heiratete den Sohn des Stadthauswirtes. Manch ein Bewunderer 
dürfte ihretwegen eingekehrt sein. Im August 1831 tauchte eine weitere berühmte Person auf, die bald zum Stammgast wurde: 
der Komponist Felix Mendelssohn. Das Haus spielte aber nicht nur im Tourismus eine wichtige Rolle. In seiner langen Geschichte 
war es Kaufhaus, Gerichtsort und Tagungsort der Politiker zugleich.

FÜR KLEINE
HELDEN

•	RÜTSCHEGI PENNE   
	 mit leckerer Tomatensauce 
	 und Wienerli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         14.00

•	COWBOY SCHNITZEL     
	 mit allem, was ein Cowboy oder 
	 ein Cowgirl so braucht  . . . . . . . . . . . . . . . .                 18.00

•	MINI BURGER       
	 mit Ketchup, Mayo, Salat und Tomate  . . .    14.00

•	KÄPT’N FISCHKNUSPERLI
 	     
	 für echte Matrosinnen und Matrosen . . . .     16.00

Zum Schnitzel, dem Mini Burger und den Fisch-
knusperli servieren wir Gemüse (gesund und 
meistens gut) und Pommes Frites (weniger gesund, 
aber immer gut).

UNSERE
DESSERTS

•	EISKAFFEE     . . . . . . . . . . . . .             9.50

•	TARTE TATIN   
	 mit Dulce de Leche Glace . . . . . . . . . . . . . .               14.00

•	SCHOKOLADENKÜCHLEIN  
	   
	 mit flüssigem Kern und 
	 Sauerrahmglace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       12.00

•	GLACE & SORBETS  
	 • Glace: Vanille, Schokolade, Erdbeere, 
	    Mocca, Karamell . . . . . . . . . . .             pro Kugel 4.00
	 • Sorbet nach Saison . . . . . . . . .           pro Kugel 4.00

•	APFELKÜCHLEIN    
	 mit Vanilleglace und Zimtzucker . . . . . . .         12.00

Allergene sind für die meisten von uns nicht von Bedeutung, aber 
für einige sind diese Infos gesundheitlich sehr wichtig. 
Eine Gesetzgebung besagt, dass wir Sie auf diese Allergene hin-
weisen dürfen – das passt zu unserer Philosophie der Transparenz. 

Deshalb sind die Allergene in unserer Speisekarte ausgewiesen:

 Glutenhaltiges Getreide	  Schalenfrüchte (Nüsse)
 Krebstiere	  Sellerie
 Hühnerei	  Senf
 Fisch	  Sesam
 Erdnuss	  Schwefeldioxid
 Soja	  Lupinen
 Milch	  Weichtiere

WAS NOCH IN UNSEREM ESSEN ENTHALTEN IST UND 
FÜR SIE WICHTIG SEIN KÖNNTE:

UNSERE SPEISEKARTE DÜRFEN SIE 
MIT NACH HAUSE NEHMEN.

Preise gelten pro Person in CHF inkl. 
7.7% MWST.

Im Stadthaus werden ausschliesslich 
Schweizer Produkte verwendet.



TR ADITIONELL 
•	STEDTLI RÖSTI  
	 mit Speck und Spiegelei vom 
	 Hof Burkhalter  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       22.50

•	ÄLPLER RÖSTI  
	 mit Speck, Spiegelei und überbacken
	 mit Greyerzer Käse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                    24.50

•	RACELETTE RÖSTI 
	 mit Silberzwiebeln, Tomaten, 
	 Essiggurken und überbacken mit 
	 Raclettekäse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          26.00

•	GRINDELWALDER 
	 KÄSESCHNITTE      
	 mit Zwiebeln, Speck und Spiegelei . . . . . . . .       21.00

•	ALTSTADT KÄSEFONDUE     
	 Bei jedem Wetter und zu jeder Jahreszeit:
	 Fondue ab 2 Personen . . . . . . . . . . . . .               p. P. 28.50

EVERGREENS
•	SCHWEINSBRATWURST    
	 nach Grossvaters Rezept mit Rösti, 
	 Sauerkraut, Senf und Aioli . . . . . . . . . . . . . .              26.00

•	ZÜRCHER GESCHNETZELTES   
	 vom Simmentaler Kalb mit Rösti . . . . . . . . .        36.00

•	WIENERSCHNITZEL    
	 vom Simmentaler Kalb mit 
	 Preiselbeer Chutney und 
	 Stedtli Frites . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           39.50

•	CORDON BLEU    
	 vom Emmentaler Schwein mit 
	 Raclettekäse und Schinken gefüllt, 
	 dazu servieren wir Stedtli Frites . . . . . . . . .        34.00

•	«HARDERMANNLI» SALAT   
	 mit Lattich, Pouletbrust, Speck, 
	 Sbrinz und Brotcroûtons  . . . . . . . . . . . . . . .               26.50

•	FLEISCHKÄSE 
	 AUS DEM OFEN      
	 mit Jus vom Tessiner Merlot, Spiegelei und 
	 Frühkartoffelsalat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                     24.00

VORSPEISEN
•	GARTENSALAT
	 • mit Gemüsestreifen und 
	   gerösteten Kernen     . . . . . . . . . . .             9.00
	 • mit knusprigem Speck vom 
	   Alpschwein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         12.00
	 • mit gehobeltem Bergkäse      . . .     12.00
	 Dressings:
	 Stadthaus French      
	 Himbeer Balsamico  
•	STEAK TATAR    
	 mit geröstetem Stadthausbrot, 
	 Limonenöl und frischer 
	 Belper Knolle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         24.50

•	HOBELKÄSEBRETT     
	 Gehobelter Bergkäse mit hausgemachten 
	 Mixed Pickles und Früchtebrot . . . . . . . . . .          19.50

•	STADTHAUSBRETT    
	 Frische Belper Knolle, Landrauchschinken, 
	 Ballenberger Rauchwurst, Mixed Pickles, 
	 Hobelkäse und Alpenbutter, dazu reichen 
	 wir traditionelles Stadthausbrot . . . . . .      p.P. 15.00

SUPPEN
•	GERÖSTETE 
	 KNOBLAUCHSUPPE    
	 mit gerösteten Brotcroûtons, geriebenem 
	 Hobelkäse und schwarzem Pfeffer . . . . . . . .       12.00

•	GESCHMORTE 
	 TOMATENSUPPE  
	 mit eingelegten Tomaten . . . . . . . . . . . . . . . . .                 9.00

FISCH
•	WIENERSCHNITZEL 
	 VOM ZANDER       
	 mit Gurken-Kartoffel-Salat . . . . . . . . . . . . .             34.00

•	GOETHES FISCHSCHMAUS   
	 Gebratenes Forellenfilet mit 
	 Petersilienkartoffeln, Kapern, Sardellen 
	 und Zitrone  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                          28.00

•	EGLIKNUSPERLI   
	 mit Kräuter Knoblauch Sauce . . . . . . . . . . .           22.00

MEHR 

IN DER ALTSTADT
	 •	SPINATSALAT     
		  mit Apfel, karamellisierten Baumnüssen, 
		  roten Zwiebeln, Radiesli, Ziegenfrischkäse 
		  und Sesam-Dressing  . . . . . . . . . . . . . . . . . .                  18.00 

	 •	BURRATA LINSEN SALAT    
		  Belugalinsen, Himbeer Dressing und 
		  frische Cherrytomaten  . . . . . . . . . . . . . . . .                22.00 

	 •	HAUSGEMACHTE 
		  RIGATONI    
		  mit Gemüsebolognese, 
		  Sbrinz und Apfelmus . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 24.00

	 •	VEGI BURGER     
		  mit Linsenpatty, Relishsauce, Mayonnaise, 
		  Tomate, Salat, Zwiebeln,
		  dazu servieren wir Stedtli Frites . . . . . . .        26.00

EIN 

IN UNTERSEEN
	 •	HAMBURGER     
		  mit saftigem Schweizer Rindfleisch, Relishsauce,
		  Mayonnaise, Tomate, Greyerzer Käse, Salat,
		  Zwiebeln und knusprigem Speck, 
		  dazu servieren wir Stedtli Frites . . . . . . .      28.00

VOM METZGER
ZU ALLEN GERICHTEN IST EINE

BEILAGE NACH WAHL INBEGRIFFEN.
•	ALTSTADT RINDSSTEAK   
	 Schweizer Rind mit Kräuterbutter  . . . . . . .       42.00

•	EMMENTALER LAMMHAXE   
	 im Apfelsaft geschmort . . . . . . . . . . . . . . . . .                 44.00

•	ZWIEBELROSTBRATEN 
	 VOM SCHWEIN    
	 mit Kräuterjus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        29.00

•	RINDERHOCHRIPPE    
	 24 Stunden gegart mit BBQ Rub . . . . . . . . .         38.00

•	RUGEN BEER CAN CHICKEN   
	 Auf der Dose gebackenes Mägenwiler Huhn
	 (2 Personen, 40 Minuten)  . . . . . . . . . . .           p.P. 28.00

•	HACKTÄTSCHLI 
	 AN SENFSAUCE      
	 mit Brie de Meaux überbacken  . . . . . . . . . .          29.50

BEILAGE NACH WAHL:
•	STEDTLI FRITES  
	 mit Sbrinz und Thymian

•	BAKED POTATO 
	 mit Kräuter-Quark-Dip

•	GEMÜSE VOM MARKT  
	 Saisonal mit allerlei leckeren Kräutern

•	STADTHAUS SPINAT 
	 mit Lenker Bleu

•	BEILAGENSALAT   

WEITERE 

BEILAGE

+ 6.00


