
RESTAURANT STADTHAUS 
Untere Gasse 2, 3800 Unterseen
Telefon 033 822 86 89, info@restaurantstadthaus.ch
www.restaurantstadthaus.ch



UNSERE LOCATION

Besuchen Sie für weitere Informationen, Eindrücke und Grundrisspläne unsere Webseite: 
RESTAURANTSTADTHAUS.CH

Oder rufen Sie uns unter 033 822 86 89 an, schreiben Sie uns eine E-Mail an 
info@restaurantstadthaus.ch 

oder kommen Sie am besten persönlich für eine Besichtigung und Besprechung vorbei. 

Wir freuen uns auf Sie!
DAS STADTHAUS-TEAM

Mitten im schönen Stedtli von Unterseen führen wir im Restaurant Stadthaus jeden Anlass für 
Sie durch. Planen Sie ein Fest oder ein Apéro? 
Suchen Sie Räumlichkeiten für Sitzungen, Workshops oder Geschäftsessen? 
Wir kochen regional, saisonal und setzen auf das Tagesangebot vom Markt – natürlich mit den 
besten Grundzutaten. Wir sind unkompliziert, nah beim Gast und eine hohe Qualität ist uns 
wichtig.

Das historische Gebäude des Stadthaus mit den verschiedenen Locations ist ideal für Events 
und Veranstaltungen jeder Art. 
Das Mittagessen auf der schönen Terrasse, die Kaffeepause unter der Arkade, ein gemütliches 
Apéro im Weinkeller geniessen?

Wir stellen mit Ihnen ein individuelles Menü für Ihren Anlass zusammen und können so auf 
Ihre Spezialwünsche eingehen.  Zur Inspiration finden Sie Vorschläge von saisonalen und 
regionalen Alpenklassikern.
Wir machen vieles möglich – ganz nach unserem Motto: HANDCRAFTED WITH LOVE



In unseren Räumlichkeiten können Sie diverse Anlässe wie Hochzeiten, Feste, Apéro’s, Ge-
schäftsessen, Workshops, Sitzungen und viele andere Anlässe durchführen. 
Ideal für Apéros sind zum Beispiel der Weinkeller, die Arkade oder unsere Trychler-Stube. 
Für Feste, Geschäftsessen und Workshops eignet sich das Restaurant und die Trychler-Stube 
hervorragend. Für grössere Anlässe empfehlen wir unseren schönen Stadthaus-Saal, welcher 
trennbar ist in zwei kleinere Säle. 
Alle Räume sind alle behindertengerecht und verfügen über die nötige Infrastruktur wie 
WLAN, Beamer, Leinwand und Flipchart, um eine erfolgreiche Veranstaltung durchzuführen.

•	RESTAURANT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   bis 45 Personen

•	TERRASSE inkl. Arkade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            bis 60 Personen

•	TRYCHLER-STUBE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                              bis 34 Personen
	 Für kleinere Anlässe ist unsere gemütliche Trychler-Stube im Erdgeschoss perfekt. 

•	STADTHAUS-SAAL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                            bis 100 Personen 
	 Der grosse helle Stadthaus-Saal (1. Stock) ist unterteilbar in den 
	 Schlössli-Saal (80 Pers.) und den kleineren Altstadt-Saal (20 Pers.).

•	WEINKELLLER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   bis 30 Personen

UNSERE R ÄUMLICHKEITEN

Restaurant

Stadthaus-Saal

Trychler-Stube

Weinkeller



APÉRO

•	STEDTLI APÉRO
	 Hausgeröstete Paprikanüsse und Chips  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                         4.00

•	STEDTLI APÉRO RICHE
	 Lauchquiche mit Schinken
	 Meatballs mit BBQ Sauce
	 Gemüsesticks mit Sauerrahmdip . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               12.00

•	STADTHAUSBRETT
	 Hobelkäse, Landrauchschinken, Rauchwurst, frische Belper Knolle, gesalzene Butter 
	 und eingelegtes Gemüse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                     15.00

SALAT

•	ROTISSERIESALAT IN SCHÜSSELN SERVIERT
	 mit gerösteten Kernen und French Dressing . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     6.00 

•	BURRATA LINSEN SALAT
	 Belugalinsen, Himbeer Dressing und frische Cherrytomaten . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                       20.00 

SUPPE

•	GERÖSTETE KNOBLAUCHSUPPE
	 mit gerösteten Brotcroûtons, geriebenem Hobelkäse und schwarzem Pfeffer . . . . . . . . . .          12.00 

•	GESCHMORTE TOMATENSUPPE
	 mit eingelegten Tomaten . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                     9.00 

UNSERE MENÜVORSCHLÄGE



HAUPTGÄNGE MIT EINER BEILAGE NACH WAHL

•	RINDSHACKTÄTSCHLI AN SENFSAUCE
	 mit Brie de Maeux überbacken  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               29.50

•	ALTSTADT RINDSSTEAK
	 Berner Oberländer Rib-Eye-Steak  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                             42.00

•	ZWIEBELROSTBRATEN VOM SCHWEIN
	 mit Kräuterjus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                             29.00

•	SAUTIERTE POULARDENBRUST
	 mit mit Zwiebel-Kresse-Salat . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                 32.00

•	EINE BEILAGE ZUR VORAUSWAHL:
	 • Stedtli Frites mit Sbrinz & Thymian
	 • Baked Potato mit Kräuter Quark Dip
	 • Gemüse vom Markt – saisonal mit allerlei leckeren Kräutern
	 • Stadthaus Spinat mit Lenker Bleu
	 • Beilagensalat

HAUPTGÄNGE

•	ZÜRCHER GESCHNETZELTES
	 vom Simmentaler Kalb mit Rösti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                              36.00 

•	KALBSHOHRÜCKEN AM STÜCK GEGART
	 mit Jus, Stedtli Frites und saisonalem Gemüse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  48.00

•	SCHWEINEBRATEN 24H 
	 mit Kartoffelstock und saisonalem Ofengemüse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 28.00 

•	STADTHAUS BURGER
	 mit saftigem Schweizer Rindfleisch, Relishsauce, Mayonnaise, Tomate, Greyerzer Käse, 
	 Salat, Zwiebeln und knusprigem Speck, dazu servieren wir Stedtli Frites . . . . . . . . . . . . .            28.00

WEITERE 

BEILAGE

+ 6.00



Unsere Küche setzt auf das Tagesangebot vom Markt und nur beste Grundzutaten. 
Damit Ihre Wartezeiten zwischen den Gängen nicht zu lang werden, servieren wir ab 18 Perso-
nen unsere vielfältigen Menuvarianten. Wir bitten um die Wahl eines einheitlichen Menus.

«Marktgerecht» und «Hausgemacht» gehören zu unserem Standard – aus diesem Grund kön-
nen für höhere Qualität kleine Abweichungen bei den Rezepturen vorkommen.

Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. 7.7% MWST. 
Die Angaben sind für Speisen pro Person und für Getränke pro angebrochene Einheit.

VEGETARISCH

•	VEGI BURGER
	 mit Linsenpatty, Relishsauce, Mayonnaise, Tomate, Salat und Zwiebeln,
	 dazu servieren wir Stedtli Frites  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                              26.00

•	HAUSGEMACHTE RIGATONI
	 mit Gemüsebolognese, Sbrinz und Apfelmus  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    24.00

DESSERT

•	SCHOKOLADENKÜCHLEIN
	 mit flüssigem Kern und Sauerrahmglace  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                       12.00

•	STREUSEL-BLECHKUCHEN 
	 mit Rahm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                  5.00

•	MINI-ORIGINAL «BRÖNNTI CRÈME»
	 mit flüssigem Kern und Sauerrahmglace  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        6.00

•	MINI-EISKAFFEE 
	 mit Rahm . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                  6.00



UNSER KONTAKT

RESTAURANT STADTHAUS 
Untere Gasse 2, 3800 Unterseen
Telefon 033 822 86 89, info@restaurantstadthaus.ch
www.restaurantstadthaus.ch

Breitengrad: 46.686943         Längengrad: 7.849656

Ihre Ansprechperson: Tina Rex



Für Sonderkonditionen und Rabatte kontak-
tieren Sie jeweils unser Partnerhotel direkt:

•	HOTEL POST HARDERMANNDLI
	 3800 Unterseen, T 033 822 89 19 
	 www.post-hardermannli.ch

•	HOTEL RÖSSLI
	 3800 Unterseen, T 033 822 78 16 
	 www.roessli-interlaken.ch

•	HOTEL BELLEVUE
	 3800 Interlaken, T 033 822 44 31 
	 www.hotel-bellevue-interlaken.ch

•	HOTEL VICORIA JUNGFRAU
	 3800 Interlaken, T 033 828 28 28 
	 www.victoria-jungfrau.ch/de 

•	HOTEL BEAU RIVAGE 
	 3800 Interlaken, T 033 826 70 03 
	 www.lindner.de/interlaken-grand-hotel-
beau-rivage/ankommen.html

PARTNERHOTELS RAHMENPROGR AMM
Eventuell wollen Sie Ihrem Anlass noch das 
«Tüpfelchen aufs i» setzen? Unsere Vorschläge:

•	MYSTERY ROOM WINTER & CO
	 3800 Interlaken, T 033 821 14 18
	 www.mystery-rooms.com/interlaken

•	JETBOAT
	 3800 Interlaken, T 078 845 56 99
	 www.jetboat.ch

•	OMEGA next level Minigolf
	 3812 Wilderswil, T 076 502 22 40 
	 https://omega-next-level-minigolf.business.site/

•	SEILPARK 
	 3800 Interlaken, T 033 826 77 19
	 www.seilpark-interlaken.ch/de

•	VÖGELI Reitschule & Kutschenfahrten
	 3800 Unterseen, T 079 354 52 89
	 www.reitschulevoegeli.ch/de/content/68/65/ho-
me

•	EISSPORTZENTRUM INTERLAKEN
	 3800 Interlaken, T 033 822 61 63 
	 www.eissport-interlaken.ch



IMPRESSIONEN STADTHAUS 2020

Mehr Impressionen auf www.restaurantstadthaus.ch


