
WILLKOMMEN IN DER ALTSTADT
Schon die ersten Touristen nutzten das Stadthaus Unterseen als Ausgangs-
punkt für ihre Reisen. Seit Jahrhunderten gehen hier Gäste aus aller 
Welt ein und aus. Dieser Internationalität tragen wir mit unserer Karte 
Rechnung, die Basis aber ist das kulinarische Erbe der Alpen. 
Saisonale und regionale Produkte bestimmen den Fahrplan der Stadt-
haus-Küche.

RESTAURANT STADTHAUS 
Untere Gasse 2, 3800 Unterseen
Telefon 033 822 86 89, info@restaurantstadthaus.ch
WWW.RESTAURANTSTADTHAUS.CH



E VERG R EEN SE VERG R EEN S
• SCHWEINSBRATWURST    
 nach Grossvaters Rezept mit Rösti, 
 Rahmsauerkraut, Senf und Aioli . . . . . . . 28.00

• ZÜRCHER GESCHNETZELTES   
 vom Schweizer Kalb mit Rösti . . . . . . . . . 38.50

• WIENERSCHNITZEL 
    
 vom Schweizer Kalb mit 
 Preiselbeer Chutney und Stedtli Frites . . .  42.50

• CORDON BLEU     
 vom Emmentaler Schwein mit 
 Raclettekäse und Landrauchschinken gefüllt, 
 dazu servieren wir Stedtli Frites . . . . . . . . 35.50

• «HARDERMANNLI» SALAT   
 mit Lattich, Pouletbrust, Speck, 
 Sbrinz und Brotcroûtons . . . . . . . . . . . . . . 29.50

• FLEISCHKÄSE 
 AUS DEM OFEN      
 mit Jus, Spiegelei und 
 Kartoffel-Gurkensalat . . . . . . . . . . . . . . . . 26.50

• KNUSPRIG PANIERTE POULET-
 BRUST UND -SCHENKEL     
 mit Kartoffel-Gurkensalat und 
 Senf-Mayonnaise . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29.50

• KLASSISCHES 
 RINDSRAGOUT    
 geschmort mit Wurzelgemüse, 
 dazu Kartoffelstock . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34.00

VOR S PEI S ENVOR S PEI S EN
• GARTENSALAT
 • mit Gemüsestreifen und 
   gerösteten Kernen  . . . . . . . . . . . . . . .  9.50
 • mit knusprigem Speck  . . . . . . . . . . 13.00
 • mit gehobeltem Bergkäse        13.50
 Dressings:
 Stadthaus French    
 Himbeer Balsamico  

• SCHÜSSEL KOPFSALAT    
 mit Schnittlauch und Ei . . . . . . . . . . . . . . . 22.50

• STEAK TATAR   
 mit geröstetem Stadthausbrot, 
 Zitrusöl und frischer 
 Belper Knolle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24.50

• HOBELKÄSEBRETT     
 Gehobelter Bergkäse mit hausgemachten 
 Mixed Pickles und Früchtebrot . . . . . . . . 21.50

• STADTHAUSBRETT  
 Regionale Käse- und Wurstspezialitäten, 
 gesalzene Butter und hausgemachte 
 Mixed Pickles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26.00

SUPPENSUPPEN
• GERÖSTETE 
 KNOBLAUCHSUPPE   
 mit Brotcroûtons, Sbrinz und 
 Kräutern. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.00

• GESCHMORTE 
 TOMATENSUPPE  
 mit eingelegten Tomaten . . . . . . . . . . . . . . . 9.50

EINEIN  

IN UNTER S EENIN UNTER S EEN
 • HAMBURGER       
  mit saftigem Schweizer Rindfleisch, Haus-
  ketchup, Mayonnaise, Tomate, Greyerzer Käse,
  Salat, Zwiebeln und knusprigem Speck, 
  dazu servieren wir Stedtli Frites . . . . . 29.50

UNSERE SPEISEKARTE DÜRFEN SIE 
MIT NACH HAUSE NEHMEN.



FI SC HFI SC H
•GOETHES FISCHSCHMAUS 

Gebratenes Forellenfilet mit
Petersilienkartoffeln, Kapern, Sardellen
und Zitrone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 36.00

• EGLIFILET IM STEDTLIBIERTEIG

mit Kräuter-Knoblauch-Sauce und
Stedtli Frites . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29.50

MEHR MEHR 

IN DER ALTSTADTIN DER ALTSTADT
• SPINATSALAT

mit Apfel, karamellisierten Baumnüssen,
roten Zwiebeln, Radiesli, Ziegenfrischkäse
und Sesam-Dressing . . . . . . . . . . . . . . . . 18.50

• GEBACKENE 
SÜSSKARTOFFEL
mit cremigem Kichererbsensalat,
konfierten Cherrytomaten und Koriander 25.50

• HAUSGEMACHTE 
ÄLPLER MACCARONI
mit Sbrinz und Apfelmus  . . . . . . . . . . .  25.50

•VEGI BURGER
mit Green Mountain Patty, Hausketchup,
Aioli, Tomate, Salat, Zwiebeln,
dazu servieren wir Stedtli Frites . . . . .  28.00

TR A DITIONELLTR A DITIONELL  
•STEDTLI RÖSTI 

mit Speck und Spiegelei . . . . . . . . . . . . . . 24.50

•ÄLPLER RÖSTI 
mit Speck, Spiegelei und überbacken
mit Greyerzer Käse . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27.00

•RACLETTE RÖSTI 
mit Silberzwiebeln, Tomaten,
Essiggurken und überbacken mit
Raclettekäse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27.50

•GRINDELWALDER 
KÄSESCHNITTE
mit Zwiebeln, Speck und Spiegelei . . . . . 23.50

•ALTSTADT KÄSEFONDUE
mit Frühkartoffeln, hausgemachten Mixed Pickles
und Brot
Bei jedem Wetter und zu jeder Jahreszeit:
Fondue ab 2 Personen . . . . . . . . . . . .  p.P. 29.50

VOM MET ZG ERVOM MET ZG ER
• ALTSTADT RINDERFILET (250 g)

Schweizer Rinderfilet
mit Kräuterbutter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 49.50

•EMMENTALER LAMMHAXE
im Apfelsaft geschmort . . . . . . . . . . . . . . . 46.00

•RINDERRIPPE
24 Stunden gegart mit BBQ-Glasur . . . . . 39.50

•HACKTÄTSCHLI 
AN SENFSAUCE
mit Brie überbacken . . . . . . . . . . . . . . . . . 31.50

ZU ALLEN METZGERGERICHTEN IST 
EINE BEILAGE NACH WAHL INBEGRIFFEN:
• STEDTLI FRITES mit Sbrinz & Kräutern
• SWEET BAKED POTATO

mit Kräuter-Quark-Dip
• GEMÜSE VOM MARKT

Saisonal mit allerlei Kräutern
• STADTHAUS SPINAT

mit Lenker Bleu
•KARTOFFELSTOCK 
•BEILAGENSALAT

WEITERE 

BEILAGE

+ 6.50
Preise gelten pro Person in CHF inkl. 
8.1% MWST.
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. . . UND NOCH MEHR FACTS: PROMIS IM STADTHAUS
Wohl der berühmteste Gast im Stadthaus Unterseen war der Dichter Johann Wolfgang von Goethe. Er stieg auf seiner ersten Schweizer-
reise im Oktober 1779 hier ab. Zur Zeit der ersten Unspunnenfeste 1805 und 1808 war das Stadthaus um eine Attraktion reicher: 
Elisabeth Grossmann, die «schöne Schifferin von Brienz», heiratete den Sohn des Stadthauswirtes. Manch ein Bewunderer 
dürfte ihretwegen eingekehrt sein. Im August 1831 tauchte eine weitere berühmte Person auf, die bald zum Stammgast wurde: 
der Komponist Felix Mendelssohn. Das Haus spielte aber nicht nur im Tourismus eine wichtige Rolle. In seiner langen Geschichte 
war es Kaufhaus, Gerichtsort und Tagungsort der Politiker zugleich.

FÜR K LEINEFÜR K LEINE
HELDENHELDEN

• RÜTSCHEGI PENNE   
 mit leckerer Tomatensauce 
 und Wienerli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15.50

• COWBOY SCHNITZEL     
 mit allem, was ein Cowboy oder 
 ein Cowgirl so braucht . . . . . . . . . . . . . . .  21.50

• KINDER BURGER      
 mit Ketchup, Mayo, Salat und Tomate . . .  17.50

• KÄPT’N FISCHKNUSPERLI
      
 für echte Matrosinnen und Matrosen . . .  17.00

Zum Schnitzel, dem Kinder Burger und den 
Fischknusperli servieren wir Gemüse (gesund 
und meistens gut) und Pommes Frites (weniger 
gesund, aber immer gut).

UN S ER EUN S ER E
DE S S ERT SDE S S ERT S

• EISKAFFEE     

 mit Baileys und Kirsch . . . . . . . . . . . . . 9.50

• HAUSGEMACHTER 
 KAISERSCHMARRN FÜR ZWEI
 mit saisonalem Kompott    
 wahlweise mit: 
 • in Rum eingelegte Rosinen oder
 • Schokoladensplittern . . . . . . . . . . . . . . .  17.00
 zusätzlich mit hausgemachter 
 Dulce de Leche Glace. . . . . . . . . . . . . . . . + 4.50

• SCHOKOLADENKÜCHLEIN   
 mit flüssigem Kern und Sauerrahmglace  13.00

• GLACE   & SORBETS 
 • Glace: Vanille, Schokolade, Erdbeere, 
  Mocca, Karamell . . . . . . . . .  pro Kugel 4.50
 • Sorbet: Zitrone, Beere . . . . .  pro Kugel 4.50

• FEINE APFELKÜCHLEIN     
 auf Wunsch glutenfrei   
 wahlweise mit: 
 • Vanillesauce oder 
 • Vanilleglace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.50

In unseren Gerichten können Spuren von Allergenen nicht aus-
geschlossen werden.

Übrigens: Auf Wunsch servieren wir Ihnen glutenfreies Brot.

Deklaration Fleisch:
• Fisch°Europa • Schwein°Schweiz • Kalb°Schweiz
• Huhn°Schweiz • Rind°Schweiz • Lamm°Schweiz

 Glutenhaltiges Getreide  Sellerie

 Krebstiere   Senf

 Hühnerei  Sesam

 Fisch  Schwefeldioxid

 Erdnuss  Lupinen

 Soja  Weichtiere

 Milch  enthält Alkohol

 Schalenfrüchte (Nüsse)                                                vegan

WAS NOCH IN UNSEREM ESSEN ENTHALTEN IST UND 
FÜR SIE WICHTIG SEIN KÖNNTE:


