BAR-CAFE
RESTAURANT

UNTERSEEN
SEIT 1818

WILLKOMMEN IN DER ALTSTADT :
Schondie ersten Touristen nutzten das Stadthaus Unterseen als Ausgaﬂgs- i
punkt fiir ihre Reisen. Seit Jahrhunderten gehen hier Giiste aus aller

- Welt ein und aus. Dieser. Internationalitiit tragen wir mit unserer Karte
Rechnung, die Basis aber ist das kulinarische Erbe der Alpen.

“Saisonale und reglonale Produkte bestlmmen den Fahrplan der Stadt-
haus-Kiiche. | ;

RESTAU RANT STADTHAUS
. Untere Gasse 2, 3800 Unterseen il :
i ‘Telefon 033 822 86 89, mfo@restaurantstadthaus.ch .




VERSPEISERN
*sGARTENSALAT
emit Gemiisestreifen und ;
gerosteten Kernen ® ®............... 9.50
- emit knusprigem Speck ® ®........ .. 13.00
~emit gehobeltem Bergkase ® @ @ @® 13.50

" Dressings:
Stadthaus French @ . . @
Himbeer Balsamico @ . @)

¢SCHUSSEL KOPFSALAT @ ®®

- mit Schnittlauch und El e N A 22;-50 \

oSTEAK TATAR ® @

~mit gerostetem Stadthausbrot LAQL.,KER
~ Zitrusol und frischer AN
BelperKnolle .......................24.50

*HOBELKASEBRETT oYofolele
- Gehobelter Bergkiise mit hausgemachten

Mlxed Plckles und Fruchtebrot bt

STADTHAUSBRETT ©® ®
Regionale Kise- und Wurstspeznalltaten,
- gesalzene Butter und hausgemachte "

Mixed Pickles ............. Rl .26.00

_ vom Schweizer Kalb mit

@@PPEN

: OGEROSTETE
- KNOBLAUCHSUPPE ©® @ @
mit Brotcroitons, Sbrlnz und

Krautern..i ......... 13.00

. «GESCHMORTE | |
TOMATENSUPPE @ ®
mit eingelegten Tomaten ............... 9.50

ST

'UNSERE SPEISEKARTE DURFEN SIE

 MIT NACH HAUSE NEHMEN.

o
-
HEUINGS

E\ AMBU RGEQ
: NI UNSrERS[EEN]
*HAMBURGER (D@@QC@

mit saftigem Schweizer Rindfleisch , Haus-
_ketchup, Mayonnaise, Tomate, Greyerzer Kiise,
~ Salat, Zwiebeln und knusprigem Speck,
dazu servieren wir Stedtli Frites ... ... 29.50

N

EVERGREENS

' _.OSCHWEINSBRATWURST OO® @

nach Grossvaters Rezept mit Rosti,

Rahmsauerkraut Senf und Aloll i 28.00
OZURCHER GESCHNETZELTES ® @ ®
: vom Schweizer Kalb mlt Rosti ......... 38.50
‘ ’I\-WIENERSCHNITZEL -
{ofcYolol ot

Preiselbeer Chutney und Stedtll Frltes 42;50

*CORDONBLEUD®O®O®®

vom Emmentaler Schwein mit

_ Raclettekiise und Landrauchschinken gefiillt,
- dazu servieren wir Stedtli Frites........ 35. 507

««<HARDERMANNLI» SALAT ® ® ® -

~mit Lattich, Pouletbrust, Speck

‘Sbrinz und Brotcroitons .............. 29.50
‘FLEISCHKASE

. AUS DEM OFEN@@@.@

mit Jus, Spiegelei und

- Kartoffel- Gurkensalat . ...... ln .'/ 26.’50
~ *KNUSPRIG PANIERTE POULET-

BRUST UND -SCHENKEL ® ® @ ® ®
mit Kartoffel-Gurkensalat und

Senf—Mayonnaise ..... R 29.50
+KLASSISCHES ’ ‘
RINDSRAGOUT ® @ ® @

- geschmort mit Wurzelgemuse, 8
- dazu Kartoffelstock Wi e s nl iy LA 3400 -




AIIS

[
;.

?M@D?D@N ELL

°  eSTEDTLI ROSTI® @
mit Speck und Spiegelei ...... TR 24.5(_)

*ALPLER ROSTI® ®
mit Speck, Spiegelei und uberbacken

mit Greyerz_er Kiise ui L ogenicn cees 27.00
~ sRACLETTEROSTIO® = o}
" mit Silberzwiebeln, Tomaten, Kl-"‘;sJ(;R
Essiggurken und iiberbacken mit N

Raclettekise vy oo oivnsonsviniionsenss 2050 00

*GRINDELWALDER B
KASESCHNITTEO® O @ ®
‘mit Zwiebeln, Speck und Spiegelei .. ..

_ mit Friihkartoffeln, hausgemachten Mixed Pickles
_und Brot
Bei jedem Wetter und zu Jeder Jahreszeit:

Fondue ab 2 Personen ............ p. P.29.5‘0'v o

VO METZCER

*ALTSTADT RINDERFILET 250g) ® ®
Schweizer Rinderfilet

~ mit Kriuterbutter .................. .49.50
*EMMENTALER LAMMHAXE © @ |
~im Apfelsaft geschmort R S L 46.00
RINDERRIPPEOO®®
24 Stunden gegart mit BBQ Glasur ¢i4+::39,50
*HACKTATSCHLI
- AN SENFSAUCEG)@@Q@ / ,
mlt Brie uberbacken RS e F 31.50

ZU ALLEN METZGERGERICHTEN IST

' EINE BEILAGE NACH WAHL INBEGRIFFEN:

OSTEDTLI FRITES mlt Sbrinz & Krautern @

*SWEET BAKED POTATO @
' mit Kriuter-Quark-Dip

 «GEMUSE VOM MARKT ® ®
Saisonal mit allerlei Kriautern

*STADTHAUS SPINAT ® ®
- mit Lenker Bleu

*KARTOFFELSTOCK @ ‘ wnso
*BEILAGENSALAT®® ;

.23.50
¢ ALTSTADT KASEFONDUE OO0 @@ ®

«GOETHES FISCHSCHMAUS @ ®
Gebratenes Forellenfilet mit

Petersilienkartoffeln, Kapern, Sardellen
und Zitrone «......iociiiiiieiiien. . 36.00

*EGLIFILET IM STEDTLIBIERTEIG
DGO

* mit Krauter- Knoblauch-Sauce und HisE Y
StedtliBrites o Lo sl bt g nde 29.50

[M’]IEI]#]I}&

EGETARISCH]
[IN [D[ER A&?@TA@T‘

*SPINATSALAT ® ® ® ®
mit Apfel, karamellisierten Baumniissen,
roten Zwiebeln, Radiesli, Zlegenfrlschkase
© und Sesam-Dressing .

» OGEBACKENE 5 | L
SUSSKARTOFFEL ® 0 535’ LAss‘-JK;R
 mit cremlgem Kichererbsensalat, o -

konfierten Cherrytomaten und Koriander 25. 50
*HAUSGEMACHTE : ’

‘. ALPLER MACCARONI @@

mit Sbrinz und Apfelmus ........... 2550

SVEGIBURGERO®® 0 000 £
mit Green Mountain Patty, Hausketchup,
Aioli, Tomate, Salat, Zwiebeln, .
dazu servieren wir Stedtli Frites ..... 28.00 A

Preise gelten pro Person in CHF inkl. ‘
8.1% MWST. ‘

~




ETAllT

. FOR mgnmg: :
. HELBEN

i ORUTSCHEGI PENNE ® ® @
. mit leckerer Tomatensauce i
und Wienerli

*COWBOY SCHNITZEL ©® ® ® @@
mit allem, was ein Cowboy oder
ein Cowgirl so braucht

*KINDER BURGER ©® ® @) @ ©, ®
- mit Ketchup, Mayo, Salat und Tomate

*KAPT'N FISCHKNUSPERLI
OE®O '

' fiir echte Matrosmnen und Matrosen

17 30

~ Zum Schnitzel, dem Kinder Burger und den )
Fischknusperli servieren wir Gemiise (gesund
und meistens gut) und Pommes Frites (wemger
‘ gesund aber immer gut) :

17 00

HAIIS

' @N@EE&E w
PESSERTS
*EISKAFFEE CIOIOXCICH

mit Baileys und Kirsch

"HAUSGEMACHTER

KAISERSCHMARRN FUR ZWEL
" mit saisonalem Kompott 016 @ ®

/ .wahlweise mit:

¢in Rum emgelegte Rosinen oder
! OSchokoladenspllttern ...... v T

~ zusiitzlich mit hausgemachter

'Dulce de Leche Glace

OSCHOKOLADENKUCHLEIN CD O
_ mit fluss1gem Kern und Sauerrahmglace 13. 00 e

*GLACE ® ® & SORBETS (J

_*Glace: Vanille, Schokolade, Erdbeere,

Mocca, Karamell Gl g pro Kugel 4. 50 _'
‘ °Sorbet throne, Beere. pro Kugel 4.50 .

 «FEINE APFELKUCHLEIN ©® ® ® ®

~ auf Wunsch glutenfrel @ @ .

wahlweise mit:

~_eVanillesauce oder,
- e Vanilleglace ..

WAS NOCH IN UNSEREM ESSEN ENTHALTEN IST UND
: - FURSIE WICHTIG SEIN KONNTE bie

- In unseren Gerichten konnen Spuren von Allergenen nicht aus-
geschlossen werden.

Ubrlgens Auf Wunsch servneren wir Ihnen glutenfreles Brot.
' Deklaration Fleisch:

* FischoEuropa Schwem0 Schwelz ° KalbOSchwelz
¢ HuhnoSchweiz ¢ Rindo Schweiz ¢ Lammo Schweiz

ST

. @ Fisch

@-Sellerie :

Senf

@ Sesam- ;
@ Schwefeldioxid o2
(@3 Lupinen

@-Glutel_lhaltlges Getrelde
(@ Krebstiere
® Hiihnerei

@‘Erdliuss 2
' Soja . ! . (® Weichtiere :

@ Milch ®) enthiilt Alkohol
. Schalenfruchte (Nusse) &a

vegan

K

.UND NOCH MEHR FACTS: PROMIS IM STADTHAUS

Wohl der beruhmteste Gastim Stadthaus Unterseen war der Dichter Johann 'Wolfgang von Goethe. Er stieg auf seiner ersten Schweizer-
reise im Oktober 1779 hier ab. Zur Zeit der ersten Unspunnenfeste 1805 und 1808 war das Stadthaus um eine Attraktion reicher:
Elisabeth Grossmann, die «<schone Schifferin von Brienz», heiratete den Sohn des Stadthauswnrtes Manch ein Bewunderer
diirfte ihretwegen eingekehrt sein. Im August 1831 tauchte eine weltere beriihmte Person auf, die bald zum Stammgast wurde:
der Komponist Felix Mendelssohn. Das Haus spielte aber nicht nur im Tounsmus eine wichtige Rolle. In seiner langen Geschlchte

. wares Kaufhaus, Gerlchtsort und Tagungsort der Polltlker zugleich. ;




